Nota de prensa

Compromiso coa transformacién do ecosistema gastronémico

EROSKI AMPLIA A GOe O SEU COMPROMISO CO BASQUE
CULINARY CENTER E REFORZA A SUA APOSTA POLA
INNOVACION GASTRONOMICA

e A cooperativa amplia a sla participacion a GOe - Gastronomy Open Ecosystem,
reforzando a siia implicacion no ecosistema gastronémico impulsado polo Basque
Culinary Center.

e O acordo consolida unha extensa colaboracion estratéxica orientada G innovacion, a
sustentabilidade e o impulso do sector alimentario

Elorrio, 16 de marzo de 2026.- EROSKI e o Basque Culinary Center actualizaron o convenio
de colaboracién que mantefien centrado na innovacién, a sustentabilidade e o impulso do
sector alimentario, ampliando o seu alcance a GOe - Gastronomy Open Ecosystem, o
centro internacional de innovacién, formacién, emprendemento e investigacion
gastronémica impulsado polo Basque Culinary Center.

Ambas entidades levan colaborando desde o ano 2011, unidas por unha visién compartida:
promover proxectos innovadores que contribdan a transformar a forma de entender a
alimentacién e a gastronomia. A actualizacidon do acordo reforza esta alianza estratéxica
e incorpora o ecosistema GOe - Gastronomy Open Ecosystem como novo espazo para o
desenvolvemento conxunto. Esta ampliacién reforza o compromiso compartido das duas
entidades co desenvolvemento do ecosistema alimentario e gastronédmico, nun contexto
que estd marcado pola transformacion do sector e polos retos asociados &
sustentabilidade, a satde e a competitividade.

Na sinatura do acordo, celebrada en GOe - Gastronomy Open Ecosystem, participaron a
directora de Relacidns Institucionais e Comunicacién Corporativa de EROSKI, Asun Bastida,
e o director xeral do Basque Culinary Center, Joxe Mari Aizega.

Bastida salientou que «en EROSKI mantemos o compromiso continuo de formar @s persoas
consumidoras sobre a importancia dos hdabitos de vida e alimentacioén saudables, asi
como co desenvolvemento do sector agroalimentario local. Colaborar cun referente en
innovacién gastronémica como o Basque Culinary Center e co ecosistema GOe
permitenos seguir a impulsar iniciativas que contribGan a un modelo alimentario mais
saudable, sostible e conectado coas necesidades reais da sociedade».
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Pola sta parte, Aizega afirmou que «contar con EROSKI en GOe permitenos seguir
avanzando na nosa ambicién de contribuir & transformacién do sistema alimentario. As
duas entidades compartimos a visién de impulsar unha alimentacién saborosa, saudable
e sostible, alinados coas necesidades reais das persoas consumidoras e do sector, e GOe
€ o espazo ideal para facelo posible».

Traxectoria de colaboracion

Ao longo destes anos, a colaboracién entre EROSKI e o Basque Culinary Center xerou
proxectos vinculados coa innovacidn, a formacién e a divulgacion respecto & alimentacion
e a gastronomia.

As duas entidades traballaron de forma conxunta en iniciativas de | + D + i orientadas a
desenvolver produtos con valor engadido, como a gama EROSKI Seleqtia. A alianza tamén
fomentou programas de sensibilizaciéon sobre hdbitos de vida saudables dirixidos &
mocidade, como «Chef da clase», asi como ds persoas consumidoras en xeral, proxectos
formativos e divulgativos, obradoiros e experiencias gastronémicas, asi como os galardéns
«EROSKI-BCC Onenak», que levan 6 edicions e recofiecen o emprendemento e o talento
emerxente en dmbitos como a sustentabilidade, o produto local, a innovacién ou a sadde.

A renovacidn e ampliacion do acordo consolida esta relacion estratéxica de longo
percorrido e abre novas oportunidades para afondar en proxectos que conecten
coflecemento, empresa e sociedade.

Acerca de EROSKI

EROSKI & un dos grupos de distribucién lideres no norte do mercado espafiol (desde Galicia
ata Baleares) cunha cota de mercado do 12,7 % nesa zona. E lider no Pais Vasco, Navarra e
Galicia, e colider nas lllas Baleares. A sta rede comercial, a finais do 2024, suma 1502
establecementos, entre supermercados, hipermercados, cash & carry e supermercados en
lina, ademais de gasolineiras, tendas de deportes e outros negocios non alimentarios.
Ademais, conta con madis de 6,4 milldns de socios clientes e mdis de 27 600 persoas no seu
cadro de persoadl, das cales case 9000 son socias propietarias.
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Sobre GOe-Gastronomy Open Ecosystem

GOe - Gastronomy Open Ecosystem contribGe desde a gastronomia a crear un futuro
delicioso a través do talento, o cofilecemento e a innovacién, colaborando estreitamente con
institucions e empresas para fomentar unha alimentacién deliciosa, saudable e sostible.
GOe—-Gastronomy Open Ecosystem é un proxecto liderado polo Basque Culinary Center
nunha estratexia compartida e co apoio do Departamento de Alimentacion,
Desenvolvemento Rural, Agricultura e Pesca do Goberno Vasco, a Deputacién Foral de
Guipuscoa e o Concello de Donostia-San Sebastian.

Mais informaciéon sobre GOe-Gastronomy Open Ecosystem na seguinte ligazén:
https://goe.bculinary.com/
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