Nota de prensa

Compromis amb Ila transformacié de I'ecosistema gastronomic

EROSKI AMPLIA A GOe EL SEU COMPROMIiS AMB BASQUE
CULINARY CENTER | REFORGA LA SEVA APOSTA
PER LA INNOVACIO GASTRONOMICA

¢ Lacooperativa amplia la seva participacié a GOe - Gastronomy Open Ecosystem,
reforgant la seva implicacié en I'ecosistema gastronomic impulsat per Basque Culinary
Center

¢ L'acord consolida una extensa col-laboracié estratégica orientada a la innovacio,
la sostenibilitat i I'impuls del sector alimentari

Elorrio, 16 de marg de 2026.- EROSKI i Basque Culinary Center han actualitzat el conveni de
colllaboracié que mantenen, orientada a la innovacid, la sostenibilitat i limpuls del sector
alimentari, ampliant el seu abast a GOe - Gastronomy Open Ecosystem, el hub
internacional dinnovacid, formacié, emprenedoria i investigacié gastrondmica impulsat
per Basque Culinary Center.

Ambdues entitats mantenen una col-laboracié que es prolonga des de 2011, unides per una
visi6 compartida: promoure projectes innovadors que contribueixin a transformar la
manera d'entendre l'alimentacié i la gastronomia. L'actualitzacié de l'acord referma
aquesta alianga estrategica i incorpora I'ecosistema GOe - Gastronomy Open Ecosystem
com a hou espai de desenvolupament conjunt. Aquesta ampliacié refor¢ga el compromis
compartit dambdues entitats amb el desenvolupament de l'ecosistema alimentari
i gastrondomic, en un context marcat per la transformacid del sector i pels reptes associats
a la sostenibilitat, la salut i la competitivitat.

En la signatura de l'acord, celebrada a GOe - Gastronomy Open Ecosystem, han participat
la directora de Relacions Institucionals i Comunicacié Corporativa d'EROSKI, Asun Bastida,
i el director general de Basque Culinary Center, Joxe Mari Aizega.

Bastida ha destacat que “a EROSKI mantenim un compromis continu de formar
les persones consumidores sobre la importancia dels habits de vida i alimentacioé
saludables, aixi com amb el desenvolupament del sector agroalimentari local. Anar de la
ma d'un referent en innovacié gastronomica com Basque Culinary Center i de l'ecosistema
GOe ens permet seguir impulsant iniciatives que contribueixin a un model alimentari més
saludable, sostenible i connectat amb les necessitats reals de la societat”.
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Per la seva bandag, Aizega ha assenyalat que “comptar amb EROSKI a GOe ens permet
seguir avangcant en la nostra ambicié de contribuir a la transformacié del sistema
alimentari. Ambdues entitats compartim la visié6 dimpulsar una alimentacié saborosa,
saludable i sostenible, alineats amb les necessitats reals de les persones consumidores
i del sector, i GOe és l'espai idoni per fer-ho possible”.

Trajectoria de col-laboracio

Al llarg d'aquests anys, la colllaboracié entre EROSKI i Basque Culinary Center s’ha concretat
en projectes vinculats a la innovaci6, la formacid i la divulgacioé al voltant de l'alimentacio
i la gastronomia.

Ambdues entitats han treballat conjuntament en iniciatives dI+D+i orientades al
desenvolupament de productes amb valor afegit, com la gamma EROSKI Seleqtia. L'alianga
també ha impulsat programes de sensibilitzacié sobre habits de vida saludables dirigits a
joves com ‘Xef de la classe’, aixi com a persones consumidores en general, projectes
formatius i divulgatius, tallers i experiéncies gastrondomiques, aixi com els reconeixements
“EROSKI-BCC Onenak”, que compten amb 6 edicions i reconeixen I'emprenedoria i el talent
emergent en dmbits com la sostenibilitat, el producte local, la innovacié o la salut.

La renovacié i ampliacidé de lacord consolida aquesta relacié estratégica de llarg
recorregut i obre noves oportunitats per aprofundir en projectes que connectin
coneixement, empresa i societat.

Sobre EROSKI

EROSKI és un dels grups de distribucio6 liders del nord del mercat espanyol — des de Galicia
fins a les Balears —, amb una quota de mercat del 12,7 % en aquesta zona; és lider al Pais
Basc, Navarra i Galiciq, i colider a les Balears. La seva xarxa comercial, a tancament del 2024,
ascendeix a 1502 establiments, entre supermercats, hipermercats, cash & carry
i supermercats online; a més de benzineres, botigues d'esport i altres negocis no alimentaris.
Aixi mateix, compta amb més de 6,4 milions de Socis Clients i més de 27.600 persones
integren la seva plantilla, de les quals prop de 9.000 sén socies propietdries.
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Sobre GOe-Gastronomy Open Ecosystem

GOe - Gastronomy Open Ecosystem contribueix des de la gastronomia a crear un futur
deliciés a través del talent, el coneixement i la innovacid, collaborant estretament amb
institucions i empreses, promovent una alimentacié deliciosa, saludable i sostenible. GOe—
Gastronomy Open Ecosystem és un projecte liderat per Basque Culinary Center en una
estratégia compartida i recolzada pel Departament d'Alimentacid, Desenvolupament Rural,
Agricultura i Pesca del Govern Vasc, Diputacié Foral de GipuUscoa i 'Ajuntament de Donostia-
San Sebastid.

Més informacié sobre GOe-Gastronomy Open Ecosystem en el seguent enllag:
https://goe.bculinary.com/
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