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Nota de premsa

EROSKI I BASQUE CULINARY CENTER RENOVEN
LA COL-LABORACIO PER REFORGAR AREES
ESTRATEGIQUES COM LA INNOVACIO I LA

FORMACIO

e L’objectiu del conveni és desenvolupar projectes i establir marcs
col-laboratius en arees com la innovacio, la formacio i la divulgacié de
continguts relacionats amb la salut, la sostenibilitat i I'impuls del
producte local

e EROSKI i Basque Culinary Center col-laboren conjuntament des de
2011 en diversos projectes de testatge de productes, programes
didactics sobre alimentacié saludable o projectes d’innovacio

Donostia-San Sebastian, 27 de novembre de 2020.- EROSKI i Basque Culinary
Center renoven el seu acord de col:-laboracié quatre anys més amb |'objectiu de
desenvolupar projectes i d’establir marcs col-laboratius en les arees d‘innovacio i
formaciéo en gastronomia. El conveni I'han signat el director general de Basque
Culinary Center, Joxe Mari Aizega, i el secretari general d'EROSKI, Mikel Larrea.

EROSKI i Basque Culinary Center van signar el primer acord de col-laboracié el
2011, en el moment que va obrir la Facultat de Gastronomia. Totes dues
institucions han refermat el compromis de treballar conjuntament en projectes i
iniciatives de formacid i recerca que contribueixin a divulgar el coneixement
gastronomic a segments de la societat com les persones joves i les families, posant
el focus en les arees de salut i sostenibilitat.

La innovacié en conceptes gastronomics és una altra de les linies estratégiques de
treball en comU entre EROSKI i Basque Culinary Center, apostant pel
desenvolupament de projectes conjunts duts a terme per professionals de totes
dues organitzacions.

“"La renovacié d'aquest conveni amb Basque Culinary Center és una conseqiiéncia
natural de l'esfor¢c que, des del comencament de la nostra relacié, totes dues
organitzacions hem fet en la defensa d’una alimentacié saludable i sostenible per
part d’un consumidor cada vegada més i millor informat. Reforcem la relacié per
abordar projectes nous de desenvolupament, formacid i informacié”, assenyala el
secretari general d’'/EROSKI, Mikel Larrea.

“"Formacid, innovacio, recerca i divulgacié de la gastronomia conformen arees
estratégiques d’actuacié i séon a I’ADN de Basque Culinary Center. Des de 2011
compartim amb EROSKI una visié de la gastronomia i de I'alimentacié que al llarg
d’aquests anys s’ha plasmat en nombrosos projectes. La renovacié d’aquest acord
afianca la nostra relacié i un compromis efectiu per a afrontar els reptes futurs”,
explica el director general de Basque Culinary Center, Joxe Mari Aizega.



http://www.eroski.es/
https://www.bculinary.com/es/home
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Projectes conjunts

EROSKI i Basque Culinary Center col-laboren conjuntament en diversos projectes
relacionats amb la qualitat dels seus productes, programes didactics sobre
alimentacié saludable o projectes d’innovacié.

Concretament, Basque Culinary Center participa de forma activa en el testatge dels
productes de la marca gurmet SELEQTIA. Aquests productes d‘alta gamma sén
tastats organolepticament per professionals experts en analisi sensorial alimentaria
de BCC Innovation, el primer centre tecnologic al mén enfocat a la gastronomia.
Aixi mateix, totes dues entitats mantenen oberts diversos projectes de R+D+I1 de
desenvolupament tecnologic, innovacio i promocié per a desenvolupar productes de
valor afegit.

D’altra banda, EROSKI i Basque Culinary Center treballen plegats en el
desenvolupament del Programa Educatiu en Alimentacié i Habits Saludables
(PEAHS), un programa d’exit organitzat per I’'Escola d’Alimentacié d’EROSKI que
aquest curs s’ha renovat a format digital a fi de facilitar I'accés als seus continguts
en l'actual situacié de pandémia. Es tracta d’un programa educatiu que té com a
finalitat sensibilitzar els nens i nenes i el seu entorn sobre la importancia de seguir
una alimentacié equilibrada i uns habits de vida saludables. Dins d’aquest
programa, es desenvolupara la nova versié digital del taller “El Xef de la Classe”,
que fins ara es feia de forma presencial en diferents punts d’Euskadi i Navarra i on
participaven més de 1.500 alumnes. La digitalitzaci6 permetra arribar a nens i
nenes de qualsevol punt del pais i aconseguir un abast més gran en la divulgacié de
la gastronomia.

Col:laboracio estreta en temps de pandémia

La crisi de la COVID-19 ha suposat una oportunitat per a engegar alguns continguts
en format digital, de manera conjunta entre totes dues entitats: el programa
educatiu de técniques culindries INNOVARE, en qué per mitja d'uns videos es
mostra com es poden practicar algunes técniques culinaries especials, com ara la
coccién a la papillota o la fermentacid, o el projecte formatiu FAMILIA XEF, adregat
a les families socies d’'EROSKI Club i que combina entreteniment i divulgacio.

Recentment, a més, s’ha posat en marxa un nou projecte divulgatiu, “"EROSKI
Suma”, que pretén reunir diferents agents al voltant de questions d’actualitat,
estratégiques o d'interés social que afectin el sector de lalimentacidé i la
gastronomia amb la intencié de generar entorns de debat i compartir coneixement.

Sobre Basque Culinary Center (BCC)

Basque Culinary Center té com a finalitat la formacié superior, la recerca, innovacio
i promocid de la gastronomia i l'alimentacié. Treballa per impulsar la gastronomia.



https://energiaparacrecer.escueladealimentacion.es/es
https://energiaparacrecer.escueladealimentacion.es/es
https://www.escueladealimentacion.es/es
https://www.eroski.es/inspirate/blog-eroski/innovare/
https://www.eroski.es/eu/familia-chef/
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Una institucié académica pionera arreu del moén. Integra la Facultat de Ciéncies
Gastronomiques adscrita a Mondragon Unibertsitatea i un Centre d’Innovacid i
Recerca, BCC Innovation.

Sobre EROSKI

EROSKI és el primer grup de distribucié de caracter cooperatiu d’Espanya i
operador de referéncia a les regions de Galicia, Pais Basc, Navarra, Catalunya i
Balears. La seva xarxa comercial s'eleva a 1.645 establiments, entre supermercats,
hipermercats i cash&carry, a més de gasolineres, optiques, oficines de viatges i
botigues d’equipament esportiu. Aixi mateix, compta amb més de 6 milions de socis
clients i més de 33.657 socis cooperativistes i treballadors.
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